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Circular núm. 129
Fecha: 30/07/2015
Asunto: Comercialización en Mercamadrid de pescado sumergido en agua
Estimado Asociado:

Para evitar posibles sanciones por parte del Servicios Veterinarios del Ayuntamiento de Madrid, adjuntamos carta que deberías enviar a vuestros proveedores sobre la comercialización en Mercamadrid de pescado sumergido en agua, como por ejemplo lirios, boquerones, salmonetes, sardinas, bacaladillas ……
LA JUNTA DIRECTIVA
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Muy Sres. nuestros:

Después de recibir distintas notificaciones sancionadoras por parte de los servicios administrativos de Madrid Salud y tras una consulta a la Agencia Española  de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición (AECOSAN) sobre la comercialización de pescado sumergió en agua, se concluye que “el pescado fresco no puede seguir transportándose en agua refrigerada tras la llegada al primer establecimiento que realice cualquier actividad distinta del transporte o clasificación”.
A continuación os indicamos en qué condiciones se pueden conservar y comercializar los pescados desde las lonjas  pesqueras y mercados mayoristas:
Productos de la pesca frescos.- Se establece que “los productos de la pesca enteros y eviscerados podrán transportarse o almacenarse en agua refrigerada tras su desembarque, y transportarse desde las explotaciones de acuicultura hasta que lleguen al primer establecimiento en tierra firme que lleve a cabo cualquier actividad distinta del transporte o de la clasificación”.

Teniendo en cuenta lo anterior, los productos pesqueros frescos enteros y eviscerados, sin la adición de ningún otro ingrediente o aditivo, pueden almacenarse y transportarse en agua refrigerada desde buques o centros de acuicultura hasta la lonja o hasta los establecimientos autorizados para efectuar la primera venta.

Por otro lado, en las lonjas y mercados mayoristas se realizan unas actividades distintas del “transporte y la clasificación” ya que realizan, al menos, la exposición, subasta e incluso el almacenamiento.
Por consiguiente, la conservación de los productos pesqueros frescos desde la llegada al primer establecimiento en tierra firme que lleve a cabo cualquier actividad distinta del transporte o la clasificación, debe realizarse de forma que se garantice la temperatura próxima al punto de fusión del hielo (Anexo III, Sección VIII, capítulo III, parte A, punto 1 del Reglamento 853/2004), no pudiendo llevarse a cabo mediante agua refrigerada. En caso de utilizar hielo como medio de refrigeración los productos pesqueros frescos deben disponerse en envases que eviten que el agua de fusión entre en contacto con los productos pesqueros (Anexo III, Sección VIII, capítulo III, parte A, punto 4 y Capítulo VI, punto 1 del Reglamento 853/2004).
[image: image1.emf]
Fdo. Montserrat Fernández-Muela Garrote
Veterinaria 
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