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Circular nim. 114
Fecha: 10/07/15
Asunto: Boletin informativo de los Productos Pesqueros

Estimado Asociado:

Adjuntamos boletin informativo emitido por la Secretaria General de
Promocion Alimentaria del MAGRAMA, donde se recogen las distintas
actividades desarrolladas durante “la Semana de los Productos
Pesqueros”, celebrada los dias 22 al 27 de junio de 2015.
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Semaha de loé _Pir.-d'ductos Pesquebs
22 al 27 de junio de 2015

Consumidores, profesionales del sector de Ia
alimentacion y escolares conocen la diversidad vy
caracteristicas de los productos pesqueros espaiioles

El Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente ha celebrado la
“"Semana de los Productos Pesqueros”, del 22 al 27 de junio, con la realizacién de
diversas actividades promocionales e informativas con el eslogan “Come rico, come sano,
come pescado”, que estaban destinadas a dar a conocer a la poblacién espafiola la calidad
y variedad de los productos de la pesca y la acuicultura e incrementar el consumo teniendo
en cuenta el descenso en hogares, segun el panel de consumo del MAGRAMA.

Las actuaciones se han desarrollado en las ciudades de Madrid, Las Palmas G.C, Pamplona,
Toledo y Almeria, y en ellas han participado profesionales de la restauracion y la hosteleria,
medios de comunicacion, escolares, ademas del resto de consumidores.

Asi, profesionales de la restauracion, escuelas y asociaciones de hosteleria y restauracion y
el sector conocieron la situacion y evalucion de los productos pesqueros espafioles de mano
de Aurora de Blas, subdirectora general de Economia Pesquera del Ministerio de



Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente, durante el acto de presentacion de la
campafa, el pasado lunes 22 de junio, celebrado en la Escuela Técnica Superior de
Ingenieros Navales, en Madrid. Esperanza Orellana, subdirectora general de Promocion
Alimentaria del MAGRAMA, did a conocer las actividades que se estan desarrollando para
fomentar el consumo de los productos de la pesca y la acuicultura y las ayudas de
promocion que anualmente se convocan para el sector pesquero.

Durante este acto se analizo la situacion del sector pesquero espafiol, con la intervencion
de representantes de los subsectores de la pesca y la acuicultura, Javier Garat, secretario
general de CEPESCA, Javier Ojeda, gerente de APROMAR, Maria Luisa Alvarez, directora
adjunta de FEDEPESCA, Juan Vieites, secretario general de ANFACO.

Ademas el chef y profesor de cocina de la Escuela Superior de Hosteleria de Madrid,
Enrique Iglesias Saco, aporto en su intervencion desde el punto de vista de la restauracion,
alternativas para mejorar el consumo de los productos pesqueros, asi como maneras mas
faciles de cocinarlos.

Una vez terminado el coloquio, Luis Ramon Nufiez Rivas, director de ETSIN acompafio a
todos los asistentes a una visita guiada por la escuela y al canal de experiencias en el

laboratorio de ensayos hidrodinamicos, donde se mostrd un prototipo de buque pesquero.

Al final del acto, hubo una degustacion de productos pesqueros.




El martes 23, en el Mercado de Maravillas, Carlos Larrafiaga, director general de
Ordenacion Pesquera y Fernando Burgaz, director general de la Industria Alimentaria, del
MAGRAMA, presentaron el acto en el que dieron a conocer los ultimos datos de consumo de
los productos pesqueros y las actividades que se estaban desarrollando durante la semana.
A continuacion, se llevé a cabo una demostracién de destreza y corte de pescado de la
mano de Antonio Alonso, experto pescadero, junto con la intervencion de Maria Luisa
Alvarez, directora adjunta de FEDEPESCA. Se utilizaron para la demostracion merluza,

bonito del Norte y trucha con sus diferentes cortes, limpios para su preparacion.

El chef Juan Carlos Carretero, profesor de cocina en la Escuela Superior de Hosteleria
de Madrid, realizd6 un showcooking dindmico, donde informé del beneficio de estos

productos, consejos de elaboracion y recetas faciles como:

» Pincho de sardina macerada en naranja sobre pimiento de piquillo.
+ Mejillén en vinagreta fresca con jengibre en su cdscara.
+ Pincho de trucha a la navarra con sal de ibérico y champifion.

El miércoles 24, los 50 niflos que disfrutan del campamento de verano en el Vivero
Escuela Rio Guadarrama, de Navalcarnero (Madrid), tuvieron una jornada pesquera, con
juegos relacionados con la pesca, y talleres practicos donde elaboraron recetas muy

divertidas y sabrosas con estos productos del mar.
Las tapas que elaboraron fueron:

« Tostas de atun con tomate cherry.



+ Tostas de sardinas con aceite y tomate.

o Ensalada marinera.

Los mas pequefios,después de ver los videos sobre la pesca y la acuicultura en Espafia,
iniciaron los trabajos de manualidades pintando y coloreando un montén de peces vy
moluscos. Los mayores se divirtieron jugando al “Pescado por sorpresa” y “"Qué tipo de pez
eres?”, dos juegos on line donde se ensefian algunas especies y sus caracteristicas.
También pudieron disfrutar con un video de los productos pesqueros espafioles y el proceso

de comercializacion desde la mar a la mesa,

Durante las clases de inglés, los profesores y monitores les ensefiaron los nombres de

algunas especies de peces en inglés y términos relacionados con la pesca.

El jueves 25 a las 6 de la manana, 15 personas, de los medios de comunicacion,
periodistas, blogueros especializados, de asociaciones de consumidores y de la restauracion
colectiva visitaron Mercamadrid. Un recorrido por las instalaciones en pleno funcionamiento
de la nave de pescado y una visita al centro interactivo, marcaron la mafana, que finalizo
con una degustacién de productos de la pesca y la acuicultura como: langostinos cocidos,

calamares a la andaluza, bacalao rebozado, boquerones fritos y merluza cocida.

Patricia Blanco, jefa del Area de Comunicacion y Promocion de Mercamadrid, fue la
encargada de hacer la visita, acompafiada por Angel Mena y M@ Jose Lopez Carbacho,

representantes de la Asociacion de Empresarios Mayoristas de Pescados de Madrid.



Para los consumidores finales, el viernes 26 y sabado 27, se organizaron
acciones promocionales en mercados de abastos de Toledo, Almeria, Pamplona, Las Palmas
y Madrid, en los que se ofrecieron degustaciones de productos pesqueros, productos en

conserva y ahumados, y se entregod material informativo y promocional sobre la campafa.
Las degustaciones fueron:

+ Mejillones en escabeche con chips.
e Sardinas en aceite de oliva con tomate cherry.

o« Trucha ahumada con aguacate,

Los mercados que participaron en esta jornadas fueron en Pamplona el Mercado de
Santo Domingo vy el Mercado del Ensanche, en Toledo el Mercado de abastos y el Mercado
de San Agustin, el Almeria el Mercado de Los Angeles y el Mercado Central de Abastos, en
las Palmas de Gran Canaria el Mercado de Vegueta y el Mercado del Puerto, y en Madrid
participaron el Mercado de Maravillas, Mercado de Chamartin, Mercado de Ventas, y el

Mercado de la Paz.



Asimismo, el viernes 26 de junio, mas de 2.000 personas asistieron a la Plaza del
Callao, Madrid, donde se realizd una exposicion en la que se mostraron los procesos y
agentes que participan en la obtencion de los productos pesqueros y acuicolas desde el

origen hasta su consumao.




